NUESTROS PLATILLOS

Clasicos Pergaminos

PAPAS ARRUGADAS CON MOJOS 7.5
PATATES ARRUGADES AMB MOFO0OS
Wrinkled potatoes with mojo canarian sauce

CARPACCIO DE CHAMPINONES, FRUTOS ROJOS, 10
MANCHEGO Y VINAGRETA DE WASABI

CARPACCIO DE XAMPINYONS, FRUITS VERMELLS,

MANXEGO I VINAGRETA DE WASABI

Mushroom carpaccio with berries, wasabi vinaigrette

and manchego cheese

Nuestra propuesta

S’g SQQ IIJJEE IT“QSS zl)) EE LLAA c,S]L];lAUU %Z i esta pensada para
’ compartir

Claudia's homemade Croquettes 3 pcs

La nostra proposta esta
ESCALIVADA CON QUESO DE CABRA CARAMELIZADO 11,5

‘ pensada per compartir
ESCALIVADA AMB FORMATGE DE CABRA CARAMEL-LITZAT
Baked eggplant and red bell pepper with caramelized goat cheese Our menu is meant
for sharing
FLOR DE ALCACHOFA CONFITADA, CREMA 12.5

DE QUESO Y CRUJIENTE DE JAMON IBERICO

FLOR D'ESCARXOFA CONFI:TADA, CREMA DE FORMATGE
I CRUIXENT DE PERNIL IBERIC

Artichoke heart with creme cheese and crispy Iberian ham

FOIE MICUIT CON MANZANA CARAMELIZADA 16
FOIE MICUIT CASOLA AMB POMA CARAMEL-LITZADA
Duck Foie micuit with caramelized apple

Del Mar

SALMON MARINADO CON MIEL Y CREMA DE TRUFA BLANCA 12,5
SALMO MARINAT AMB MEL I CREMA DE TOFONA BLANCA
Marinated salmon with honey and truffle flavour

BACALAO FRITO CON ROMESCO 16,5
BACALLA FREGIT AMB ROMESCO
Fried Cod with romesco sauce

Cocina de hoy

y de siempre TARTAR DE ATUN SOBRE TORTITAS CRUJIENTES CON 16
CHERRY CONFITADO, MAYO JAPONESA
Cuina d'avui i TARTAR DE TONYINA EN TORTITES, CHERRY
sempre CONFITAT I MAIONESA FAPONESA

Tuna tartare on crispy wafer bites, confit

Traditional food cherry tomatoes, Japanese mayo

PULPO CON PAPAS Y MOJO PICON CANARIO 21
POP AMB PATATES I MOYO PICON CANARI

Octopus with potatoes and Canarian mojo sauce

Cosa seria

* ARROZ ESPECIAL DE LA CHEF precio por pers. min 2 pax 24
ARROS ESPECIAL DE LA XEF preu per pers. min 2 pax
Paella suggested by the chef price per pax. min 2 pax POStI'eS
RAVIOLIS WANTON DE CERDO Y GAMBAS CON SALSA SICHUAN 13.5 Caseros
RAVIOLIS WANTON DE PORC I GAMBES AMB SALSA SICHUAN P
Shrimp & pork wanton raviolis with Sichuan sauce oslres

) Casolanes

FRICANDO DE TERNERA CON SETAS 19,5
FRICANDO DE VEDELLA AMB BOLETS Homemade
Beef Stew with mushrooms (Catalan Style) desserts
DADOS DE ENTRECOT DE TERNERA GALLEGA CON CHIMICHURRI 19,5
DAUS D’ENTRECOT DE VEDELLA GALLEGA AMB SALSA CHIMICHURRI 6_7

Diced beef ribeye steak with chimichurri sauce
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